Zalgcznik Nr 1 do uchwaly Nr 632/43/15

. Zarzadu Wojew6dztwa Mazowieckiego

z dnia 26 maja 2015 r.
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REGULAMIN XV EDYCJI KONKURSU )
»NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO - SMAKI REGIONOW”
na najlepsza potrawe regionalng

1. Organizatorami konkursu sa Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz
Urzgdy Marszatkowskie.
Partnerem konkursu jest Zwigzek Wojewodztw RP.

2. Celem konkursu jest:

a. Identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach,
stanowiacych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach
gastronomicznych i gospodarstwach agroturystycznych;

b. Promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobow lokalnej, tradycyjnej
Zywnosci przez regionalng gastronomig;

c. Identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktore moze stuzy¢ do budowy
produktu turystycznego i marki regionu;

3. Zasady uczestnictwa w konkursie:

a. W konkursie moga wzia¢ udziat dwuosobowe ekipy reprezentujace firmy

gastronomiczne, gospodarstwa agroturystyczne lub kota gospodyn wiejskich.

b. Kazda ekipa zobowigzana jest do przestania karty zgloszenia potraw do koordynatoréw
regionalnych, ktorzy przesylaja karty zgloszen najpozniej na dwa tygodnie przed finatem w
danym regionie na adres: Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego, 00-023 Warszawa, ul.
Widok 20 lok. 1.

(wzor formularza dostepny jest w urzedach marszatkowskich, osrodkach doradztwa rolniczego,
w siedzibie Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz na stronie internetowej
www.produktyregionalne.pl.)

Karty zgloszen zawiera¢ musza przepisy z doktadnym wykazem uzytych produktow oraz
opis’zwiazku dan z regionem i historia oraz z tradycja kulinarna regionu.

c. llos¢ ekip startujacych w danym regionie nie moze przekroczy¢ szesciu. W przypadku
zgloszenia wigcej niz zakladana ilos¢ ekip Organizator zastrzega sobie prawo do

powotania jury selekcyjnego, ktére na podstawie zgloszen dokona wyboru

startujacych.

d. Menu konkursowe sktada si¢ z dwoch dan:




- zupy lub przystawki

- dania gltéwnego

Kazde danie konkursowe musi by¢ przygotowane z wykorzystaniem produktow
zwigzanych z danym regionem, powszechnie znanych i rozpoznawalnych w regionie.

e. Jury finatléw regionalnych wyloni zwycigzcow, przyznajac 1, Il i 11l nagrodg rzeczowa oraz
nominujac wybrane potrawy do nagrody honorowej ,,Perta 2015”. Zostanie

wreczona podczas Wielkiego Finalu Konkursu, w czasie ktdrego laureaci beda mieli
mozliwos¢ zaprezentowania dan konkursowych.

4. Zasady konkursu:
a. Ekipy biorace udzial w finale beda wchodzity na stanowisko konkursowe wedtug
wylosowanej kolejnosci. Liczba ekip nie moze przekracza¢ 6. W zaleznosci od liczby ekip —
jednoczesnie powinno prezentowac si¢ od 2 do 6 ekip.
b. Kazda z ekip ma 40 minut na przygotowanie dan konkursowych w tym:
zupy (6 talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz | na st6} prezentacyjny) oraz dania gtdwnego (6
talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz | na sto} prezentacyjny). Stanowisko pracy, po jej
zakonczeniu, musi by¢ wysprzatane i gotowe na wejscie nastgpnej ekipy.
c. Kazda ekipa bedzie miata do dyspozycji stanowisko pracy wyposazone w sprzet
kuchenny niezbgdny do przygotowania dan konkursowych: kuchenke elektryczng
2 palnikowa oraz stanowisko robocze. Niezbgdny sprzgt oraz naczynia do
przygotowania i prezentacji dan uczestnicy konkursu zapewniaja we wlasnym
zakresie.
d. Wszelkie produkty niezbgdne do wykonania dan kazda z ekip zapewnia we
wilasnym zakresie.
e. Wszelkie produkty uzyte w konkursie mogg by¢ poddane wczesniejszej obrobee
technologiczne;j.
f. Wszystkie potrawy konkursowe musza sktadac si¢ wylacznie z produktow
jadalnych — nie wylaczajac dekoracji.
g. Dania oceniane beda przez jury sktadajace sig¢ z S 0s6b. Czlonkowie jury oceniaja
e walory smakowe — liczba punktow: 0-6
e wyglad potrawy — liczba punktow: 0-5
e 7zwiazek dania z regionem i jego tradycjami — liczba punktow: ( 0-10 )
Kazda z ekip moze otrzymac¢ maksymalnie 21 punktow.

5. Zalozenia dodatkowe
a. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji materiatow i zdje¢ potraw
konkursowych oraz uczestnikow konkursu.

b. Wszystkie pytania dotyczace spraw nie wyszczegolnionych w regulaminie, a

zwigzane z organizacja konkursu prosimy kierowac na adres:

izba@produktyregionalne.pl lub do pani Izabelli Byszewskiej — tel. 505 17 55 78 i pani Grazyny
Kurpinskiej — tel. 504 081 707.
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